
Carrés aux Rice Krispies 

 

¼ de tasse de beurre ou margarine 

4 tasses de guimauves miniatures ou 40 guimauves régulières 

5 tasses de Rice Krispies 

1 c. à thé d’essence de vanille 

 

Fondre le beurre dans une grande casserole.   Ajouter la guimauve en brassant à 

basse température (ne pas faire bouillir). Retirer du feu.  Ajouter la vanille et les Rice 

Krispies en brassant pour que la guimauve se mélange avec le rice krispies.   Verser 

dans un moule beurré.  Faire refroidir et couper en carrés. 

 


